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WEHRHAHNs ANLAGENTYPEN

Alle Anlagen produzieren
OHNE SYSTEMBEDINGTEN ABFALL

WEHRHAHNs moderne, modulare und vielseitige Anlagensysteme erméglichen dem

Ké&ufer aus 5 Porenbeton-Anlagensystemen die bestmdgliche Anlage zu wéhlen.

WEHRHAHN
ANLAGENTYPEN

SMART

ecoSMART

superSMART

PLUS

ecoPLUS

Kapazitdt m3/d

300 - 1250

200 - 500

bis zu max. 2000

bis zu max. 1400

bis zu max. 950

KuchengréBe (m)

6,0x1,2x0,625
6,0x1,5x0,625

4,0x1,5x0,625

6,0x1,5x0,625

6,0x1,2x0,625

6,0x1,2x0,625

Autoklavieren
Kuchenstellung

flach

flach

flach

vertikal

vertikal

Verwendung der
Kippmaschine
(patentiert)

1x

1x

2Xx

2X

1x

Produktion ohne
systembedingten
Hartabfall /
Bodenlagerdumer

ja

Plattenproduktion
ist moglich

ja

ganz glatter
Oberfldchenschnitt

ja

Modularsystem,
bei geringerer
Kapazitat /
Erweiterung auf
hohere Kapazitét
moglich

ja

Hinweis: Alle Wehrhahn Anlagen sind mit einer Prazisionsschneidlinie ausge-
stattet. Die Schneidqualitét ist fiir alle Anlagentypen gleich hoch! In WEHRHAHN-
Anlagen findet das Schneiden ausschlieBlich im aufgerichteten Kuchen statt.
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WEHRHAHN-
Porenbetonanlagen

Der richtige Anlagentyp

fur lhren Bedarf

Um den unterschiedlichen Marktanforderun-
gen in optimaler Weise gerecht zu werden,
bieten wir zwei Anlagen-Baureihen an. Die
Qualitat der produzierten Porenbetonproduk-
te ist in beiden Fallen gleichermaBen hoch.
Gemeinsam ist beiden Bauformen, dass der
Kuchen stets in aufrechter Position geschnit-
ten wird. So werden hochste Schneidgenau-
igkeiten erreicht und das Profilieren des Ku-
chens vor dem Autoklavieren ermdglicht.

WEHRHAHN bietet Produktionsanlagen mit
einer Kapazitéat von 150 bis 2000 m3/Tag an.

Die Wehrhahn PLUS- und
SMART-Anlagen:

e kein prozessbedingter Abfall

¢ hdchste Schneidgenauigkeiten

¢ niedriger Energiebedarf
(kWh/m? Bestwerte!)

¢ minimale Rohststoffverbrauche

WEHRHAHN SMART

Die optimale Anlage fiir
Investoren in kleinen und

mittelgroBen Markten

Eigenschaften:

e fiir kleineren Absatz (300 bis 1250 m3/Tag)

e erstklassige Qualitdt der produzierten
Porenbetonprodukte

e bei geringeren Investitionen

¢ erweiterbar auf superSMART

¢ fUr den wachsenden Markt konzipiert

¢ optional ist eine Plattenproduktion méglich

Produktionsschritte:

e Der in der Form flachliegende Kuchen
wird zum Schneiden um 90° in eine auf-
rechte Position gekippt.

¢ Auf einer speziell konzipierten Palette wird
der Kuchen durch die Schneidanlage
transportiert und mit hochprézisen Schnei-
demaschinen auf MaB gebracht. Nut und
Feder sowie Grifftaschen werden profiliert.

e Der geschnittene Kuchen wird im An-

schluss zuriick in die horizontale Posi-
tion auf die Autoklavroste gekippt. Die
Bodenlage wird vor dem Autoklavieren
entfernt und gemeinsam mit den anderen
Schneidresten wieder aufbereitet und in
den Prozess zurtickgefihrt.

* Die Autoklavroste mit den geschnittenen
Kuchen werden auf den Autoklavwagen
geladen.

e Autoklavieren der flach liegenden Ku-
chen reduziert die Klebetendenz der hori-
zontalen Schnittflachen. Vielfach kann auf
eine Trennmaschine verzichtet werden.

* Nach dem Autoklavieren werden die Po-
renbetonsteine mittels Drehgreifer und
Gabelstapler auf Holzpaletten verpackt.
Eine vollautomatische Verpackung kann
jederzeit erganzt werden.

WEHRHAHN ecoSMART

Die ecoSMART-Anlage ist
kleiner und kompakter.
Kennzeichen sind eine
geringere Kapazitat bei
gleichzeitig geringerem

Investitionsbedarf.

Eigenschaften:

e fir kleine Markte (200 bis 500 m3/Tag)

e geringst mégliche GebaudegroBe:
1.800 - 2.200 m?

® niedriges Investitionsvolumen

Lader mit automatischem Stapelstiitzeneinleger (superSMART)
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Unterschiede zur SMART-Anlage:

e kirzere Kuchenlange (4m anstatt 6m)

¢ kleinere Autoklavdurchmesser

e modifiziertes Konzept der Formen
(Formkasten auf einer Plattform)

WEHRHAHN superSMART

Die Anlage fiir groBBe
Markte und ein Maximum

an Produktvielfalt

Eigenschaften:

e flir groBte Produktionsmengen
(1.100 bis 2.000 m3/Tag)

e konzeptionell &hnlich der SMART-Anlage

e meistens ausgestattet mit einer Griin-
trenneinrichtung (Grintrenner), in der
die Produkte vor dem Autoklavieren ge-
trennt werden. Somit wird das Kleben
vollstandig verhindert.

Unterschiede zur SMART-Anlage:

e Zwei Universalkippmaschinen beschleu-
nigen den Produktionsprozess. Die ers-
te Kippmaschine bringt den Kuchen in
eine aufrechte Position zum Schneiden,
die zweite Kippmaschine kippt den Ku-
chen nach dem Schneiden zuriick in die
horizontale Position.

¢ Vollautomatisches Verpackungskonzept
mit gréBter Flexibilitat.

WEHRHAHN PLUS
(Kuchen hochkant
autoklavieren)

Wehrhahns meist gebauter
Anlagentyp. Die Anlagenka-
pazitat reicht von

600 - 1400 m3/Tag.

Eigenschaften:

® hervorragendes
Preis-/Leistungsverhaltnis

¢ hochleistungsfahige Anlage

Produktionsschritte:

e Der in der Form flachliegende Kuchen
wird zum Schneiden um 90° in eine auf-
rechte Position gekippt.

e Der Kuchen steht wahrend des Schnei-
dens und des Autoklavierens auf einem
speziell entwickelten Harteboden und
nicht — wie in den Verfahren anderer An-

bieter Ublich - auf einer Formwandseite.

e Der auf dem Harteboden stehende Ku-
chen wird mit hochprézisen Schneid-
maschinen auf MaB geschnitten und Nut
und Feder sowie Grifftaschen werden
profiliert.

¢ Nach dem Schneiden wird mit Hilfe des
patentierten Bodenlagenrdumers die
Bodenschicht entfernt und zusammen
mit den anderen Schneidresten wieder
aufbereitet und dem Prozess zugefiihrt.

e Nach der Entfernung der Bodenlage
wird der Kuchen wieder in eine aufrech-
te Position gebracht und auf Autoklav-
wagen geladen.

e Die Kuchen werden in der aufrechten
Position autoklaviert.

e Die PLUS-Anlage ermdglicht einfaches
Sortieren und Palletieren.

WEHRHAHN ecoPLUS

Die ecoPLUS-Anlage eignet
sich fiir mittelgroBe Markte.
Der Kapazitatsbereich liegt
bei 500 - 950 m3/Tag.

Aufgrund des geringen Platzbedarfes ist die
Anlage optimal fiir Investoren mit limitiertem
Platzangebot.

Unterschiede zur PLUS-Anlage:

¢ Die Universalkippmaschine wird zwei-
fach eingesetzt. Sie kippt den Kuchen
vor dem Schneiden in die aufrechte Po-
sition und wird auch als Bodenlagerau-
mer verwendet.

¢ Der Kuchen wird durch die Schneidlinie
transportiert und dabei mit hochprézisen
Schneidmaschinen auf MaB gebracht.
Nach dem Schneiden wird der Kuchen
zurlick in die Universalkippmaschine
transportiert. Nach der Entfernung der
Bodenlage wird der Kuchen wieder in
eine aufrechte Position gebracht.

e Die weiteren Produktionsschritte ent-
sprechen der PLUS-Anlage

Welche Anlage ist fiir Sie
die ,RICHTIGE*“?

Wir unterstiitzen Sie bei der
Auswahl ,,IHRER“ Anlage.

Sprechen Sie uns an!






